CREDITO COOPERATIVO ITALIAND gl

Pro Loco di Tenna APS

La Pro Loco di Tenna, con il patrocinio

dell’Ass.ne Italiana Via Romea Germanica vi invita all’evento
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®Rosada con frutta di stagione
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- Vino della Cantina Michele Sartori
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€ 45 a persona

In caso di maltempo, la cena si terra al Forte di Tenna
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